
SH-202 -Termómetro digital de punzón para 
alimentos                             

 

1. Identificación del equipo 
●​ Tipo de equipo: Termómetro digital de penetración (punzón)​

 
●​ Marca: KEX GERMANY​

 
●​ Modelo: SH-202​

 
●​ Uso principal: Medición de temperatura en alimentos sólidos y líquidos​

 

 

2. Características técnicas 
●​ Rango de temperatura: -50 °C a 300 °C​

 
●​ Resolución: 0,1 °C​

 
●​ Exactitud: ±1,0 °C​

 
●​ Tamaño del cuerpo: 92 mm​

 
●​ Largo del sensor: 145 mm​

 



●​ Diámetro del sensor: 4 mm​
 

●​ Tamaño total del instrumento: 237 mm​
 

●​ Tamaño de los números en pantalla: 13 mm​
 

 

3. Alimentación y funcionamiento 
●​ Tipo de alimentación: 1 batería tipo botón LR44 (incluida)​

 
●​ Tipo de fijación: Instrumento portátil (no posee protector fijo)​

 
●​ Tipo de lectura: Digital instantánea​

 
●​ Pantalla: Display LCD grande y de fácil lectura​

 

 

4. Materiales de fabricación 
●​ Cuerpo del instrumento: Plástico ABS​

 
●​ Sensor: Acero inoxidable​

 
●​ Certificación: Material aprobado por la Comunidad Europea​

 
●​ País de fabricación: China​

 

 

5. Botones y controles 
●​ ON/OFF: Encendido y apagado del instrumento​

 
●​ HOLD: Retención de la lectura en pantalla​

 
●​ °C / °F: Selección de unidad de medida (grados Celsius o Fahrenheit)​

 

 



6. Características físicas observables 
●​ Cuerpo plástico color blanco​

 
●​ Pantalla LCD digital​

 
●​ Sonda metálica larga de acero inoxidable​

 
●​ Instrumento portátil​

 
●​ No inalámbrico​

 

 

7. Mantenimiento 
●​ Limpieza recomendada cada 2 meses con paño seco​

 
●​ Cambio de batería cada 4.000 horas de uso, aproximadamente entre 5 y 6 meses​

 
●​ No abrir el instrumento, excepto para el reemplazo de la batería​

 

 

8. Garantía 
●​ Duración: 6 meses​

 
●​ Cobertura: Defectos de fabricación​

 
●​ No cubre:​

 
○​ Baterías​

 
○​ Punzón​

 
○​ Daños ocasionados por mala manipulación​
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